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ELLADE 9 T

Descriptions

Révision 03/2020 -02

ROTOR ELLADE 9T est un four rotatif spécialement étudié pour la cuisson du pain et pâtisserie, aussi bien 
fraîches que surgelés, ainsi que tout produit gastronomique. Le chariot rotatif n’est pas extractible et il 
peut charger de 7 a 9 plaques. La chambre de combustion ou le groupe des résistances électriques est 
positionné seulement dans la part arrière gauche du four. Il peut être équipé sur demande d’une chambre 
de lévitation ou s’un support. Le four, la chambre de fermentation et le support sont réalisés en acier 
inox.

MODELE
MODEL

DIMENSION 
FILETS
TRAYS SIZE

DIM. EXTERNES
EXTERNAL DIM.

Largeur
Width

Prof.
Depth

Hauteur
Height 
(*)

cm mm mm mm

ELLADE 9 T 
4060

60x40 1030 1350 1865

ELLADE 9 T
5070

50x70 , 60x40
45x65 , 46x76

1150 1510 1910

(*) Sans les moteurs – Without Motors 


